
 
 
 

//Cuisine fine et gourmande à base de prOduits frais, lOcaux & de saisOn// 
 

LES ENTREES 
 

Velouté de céleri | chips de granny smith    10 .- 
Œuf poché | crème de chorizo | oignon cébette | chips de chorizo    11 .- 

Crevette gravlax à la betterave | mayonnaise curcuma | sauce citron    12 .- 

 

LES PLATS 
 

Magret de canard | purée de panais | pommes grenailles | sauce porto & vanille    29 .- 

Filet de truite | patate douce confite au sirop d’érable | purée    28 .- 

Burger | steak (double +4) | raclette | bacon | iceberg | tomate | confit d’oignon   24 .- 

Filet de bœuf Charolais | sauce aux morilles | scarpaccia de pomme de terre & parmesan    34 .- 

Lasagne | chèvre | épinards | potimarron   24 .-  
 

LES DESSERTS 
 

Faisselle | compotée de myrtilles   8 .- 

Diplomatico pistache    11 .- 

Choco noisette    12 .- 

Entremet poire kumquat    12 .-  

Coupe glacée Open | sorbet coing & sorbet orange | sauce caramel | chantilly | madeleine   9 .- 

Café ou Thé & ses gourmandises   13 .- 

 

 

 

 

 
 Plat végétarien                                                             fromages provenant de la fruitière d’Augustin à Fillinges 

Des allergies ? Notre équipe est à votre disposition concernant les éventuels allergènes présents dans les plats ! 

FOrmule du midi 
Nous aurons le plaisir de vous présenter chaque midi du  
lundi au vendredi notre menu du jour (hors jours fériés) 

 
Entrée/Plat/Dessert : 28 .-  

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 23 .- 

BistrOt Kids 
Pâtes Bolognaise ou Mini-Burger,  

Frites &/ou légumes 
+1 sirop 

+ 1 boule de glace 
 - de 10 ans  12 .- 


